
Afm / Dim Grill Verm / Puiss Verm / Puiss Prijs / Prix

 cm Grille El Gas / Gaz €

Grill met waterbad - Grillade vapeur

NG7-4G 40x73x87 33x53 7,5 kW 2 347,00 €

NG7-8G 80x73x87 73x53 15 kW 3 747,00 €

NG7-4EP 40x73x87 33x53 7,8 kW - Tri 400 V 2 403,00 €

NG7-8EP 80x73x87 73x53 15,6 kW - Tri 400 V 3 636,00 €

 

Grill met lavastenen - Grille à pierre de lave

NGPL7-4PG + NBV74 40x73x87 37x51,5 10 kW 2 411,00 €

NGPL7-8PG + NBV78 80x73x87 67x51,5 20 kW 3 375,00 €

XGL7 4GC Vleesgrill / Grille à viande 240,00 €

XGL7 8GC Vleesgrill / Grille à viande 411,00 €

 

   Grills 

 

Grillade sur bain d’eau 
 Grille en fonte réversible, un coté pour viandes et légumes, et l’autre 

pour poissons. 
 Tiroir amovible pouvant contenir de l’eau  pour une cuisson  moel-

leuse grâce à l’évaporation de l’eau.  
 Rebords anti-éclaboussures. 
 Sur soubassement simple paroi ouvert (double paroi et portes en 

option)  
Modèle à gaz 
 Brûleurs en acier inox à flamme stabilisée, robinet à gaz de sécurité. 
 Allumage piézo-électrique et sécurité garantie par vanne thermo-

couple et veilleuse. 
 
Modèle électrique 
Résistance blindée régulée par thermostat. 
 

Grille à pierres de lave 
 Rebords anti-éclaboussures et grille de cuisson réglable en hauteur. 
 Allumage piézo-électrique et sécurité garantie par vanne thermo-

couple et veilleuse. 
 Les graisses et les huiles sont évacuées dans des tiroirs de récupéra-

tion facilitant l’entretien. 
 Brûleurs en acier inox à flamme stabilisée, robinet à gaz de sécurité. 
 Grille pour viandes grasses en option. 
 Sur soubassement ouvert, portes en option. 
 
MARENO « Nuovo Protagonista 70 » pour le chef créatif et moderne. 
Etudié et construit suivant les dernières normes CE et HACCP en vigueur. 
Hygiène, sécurité, robustesse et fiabilité: plan embouti de 1.5 mm, jonc-
tions sans fissures, plans de travail au même niveau, coins arrondis, 
cheminées basses, dos fermés, pieds réglables. Construit en acier inox 
les plus modernes: AISI 316, 304 ou 439M.  

Grillen op waterbad 
 Gietijzeren rooster, deze is omkeerbaar: één zijde voor vlees en 

groenten en de andere voor vis. 
 Onder de brander is er een grote kuip bestemd voor water. Door 

verdamping zorgt deze voor sappigere bereidingen.  
 Antispatboord. 
 Op enkelwandig open onderstel (dubbelwandig en deuren in optie).  
 
Gasmodellen 
 Roestvrijstalen krachtige branders met gestabiliseerde vlam. 
 Piëzo-elektrische ontsteking en veiligheid gewaarborgd door ther-

mokoppelbeveiliging en waakvlam. 
 
Elektrische modellen 
Gepantserde weerstanden geregeld door thermostaat.   
 

Grill met lavastenen  
 Antispatboorden en in hoogte verstelbare rooster. 
 Piëzo-elektrische ontsteking en veiligheid gewaarborgd door ther-

mokoppelbeveiliging en waakvlam. 
 Gesmolten vet en olie worden opgevangen in een vergaarbak voor 

makkelijk onderhoud. 
 Roestvrijstalen branders, gestabiliseerde vlam, veiligheidsgaskraan. 
 Rooster voor vette vleessoorten in optie. 
 Op open onderstel, deuren in optie. 
 
MARENO “Nuovo Protagonista 70” voor de creatieve moderne chef. 
Ontworpen en gebouwd met zicht op de laatst geldende CE en HACCP  
normen. Hygiënisch, veilig, robuust en betrouwbaar: gestampte boven-
top van 1.5 mm, naadloze randen, werkbladen op éénzelfde hoogte, 
afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen, regelbare poten.  
Gebouwd met de modernste inoxsoorten: AISI 316, 304 & 439M.  
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